2024 | RISTORANTI DELLA TENUTA

| VANTAGGI

> Nella Tenuta di Chaumont-sur-Loire, ristorarsi significa anche rigenerarsi dall’interno
> Cinque offerte di ristorazione distribuite in tutta la Tenuta

> Le Grand Velum, una cucina inventiva attorno al tema del Festival dei Giardini

> Una cucina elaborata sul posto con un’ampia scelta di prodotti locali e biologici

N base alla disponibilita. 2024 documento non contrattuale

LE GRAND VELUM
LATELIER DI CREAZIONE CULINARIA E GASTRONOMICA

Il laboratorio ha fatto ricorso a Frangois-Xavier Bogard, creatore culinario per
elaborare una carta in linea con il tema del Festival Internazionale dei Giardini.
Situato in una serra elegante e vegetalizzata, completa la vostra visita della
Tenuta con un'esperienza golosa e sottile.

D'inverno, il menu viene rivisitato e servito in sale riscaldate.

> A partire da 20 persone
Pasto composto da un piatto diapertura, un piatto forte e un dessert, vini abbinati
e caffé - 45 € / persona - oltre la tariffa d'ingresso®”

> Per i piccoli gruppi [meno di 20 persone)
Pasto composto da un piatto diapertura, un piatto forte e un dessert, vini abbinati
e caffe - 50 € / persona - oltre la tariffa d’ingresso"”

> NOVITA: formula proposta tutto l'anno

LE COMPTOIR DES TILLEULS

Ristorazione veloce che vi propone una formula completa su un piatto con
prodotti tipici regionali rigorosamente selezionati e cucinati sul posto. Questi
s0no serviti in contenitori riciclabili o riutilizzabili, in linea con il nostro approccio
eco-responsabile di raccolta differenziata.

> Formula completa con bevanda e caffé
> 24 € / persona - oltre la tariffa d'ingresso

> Da aprile a novembre - su prenotazione

LE CAFE DU PARC E LE CAFE DES SAVOIRS ET DES SAVEURS

Le Café du Parc, situato in prossimita del Castello e delle esposizioni sistemate nel
Parco Storico, vi offre un momento di relax su una terrazza ombreggiata vicino al
Cortile della Fattoria.

> Aperto da fine aprile a inizio novembre

Spazio di relax e ristorazione, in mezzo ai libri e in unarchitettura originale,
Le Café des Savoirs et des Saveurs offre uno spazio caloroso e riparato,
nel quale e piacevole attardarsi e assaggiare le numerose sensazioni ispirate alla
Tenuta.

> Aperto tutto 'anno

L’ESTAMINET

Situato nel cuore dei Giardini del Festival, L'Estaminet vi propone spuntini, bevande
calde e fredde, gelati e sorbetti artigianali dai gusti originali.

> Aperto da fine aprile a inizio novembre
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