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> ドメーヌ・ドゥ・ショーモン・シュール・ロワールでは、「食べること」も精神的な充電のひとつと考えています。

> ドメーヌにおける５つのレストランサービス

> 国際庭園フェスティバルのテーマにちなんだクリエイティブな料理の Le Grand Velum

> 地元産や有機農法に基づいた食材を使用したメニュー

LE CAFÉ DU PARC ࡜ LE CAFÉ DES SAVOIRS ET DES SAVEURS
Le Café du Parc （ル・カフェ・デュ・パルク）は、歴史ある大庭園内の城、そして展
示物の近くにあり、農場中庭のテラスでごゆっくりおくつろぎください。 
> 営業期間：４月下旬〜１１月上旬
書物に囲まれた独創的な建築空間での、くつろぎとお食事のひと時。Le Café des 
Savoirs et des Saveurs(ル・カフェ・デ・サヴォワール・エ・デ・サヴール）では、暖
かく落ち着いた雰囲気の中で、ショーモン・シュール・ロワールの領地が醸し出す
不思議な感覚をゆっくり味わうことができます。
> 通年営業

L’ESTAMINET

フェスティバルの庭園中央に位置する、L’Estaminet （レスタミネ）では、軽食、温
かいお飲み物、冷たいお飲み物、オリジナルなフレーバーの手作りシャーベット＆
アイスクリームをお楽しみください。  
> 営業期間：４月下旬〜１１月上旬

(1) 空き状況による。 2024 年 非契約上の文書
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LE GRAND VELUM
料理・ガストロノミーのクリエイティブなワークショップ  
ワークショップでは、「キュリナリーデザイナー」であるフランソワ=グザヴィエ・ボガー
ル（François-Xavier Bogard）の協力を得て、国際庭園フェスティバルのテーマにち
なんだメニューが考案されています。植物に囲まれた繊細な温室内で行われるアトリ
エにより、ドメーヌ・ドゥ・ショーモン・シュール・ロワールの訪問を、繊細なグルメ体験
で締めくくることができます。冬の間は、お料理メニューが見直され、暖房完備のダイ
ニングルームでお楽しみいただけます。
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前菜、主菜、デザート、料理に合わせたワイン、コーヒー 
45 ユーロ人 -入場料に加えて(1)
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前菜、主菜、デザート、料理に合わせたワイン、コーヒー 
50 ユーロ人 -入場料に加えて(1))

> 新規 ：一年中お決まりコースをご利用いただけます

LE COMPTOIR DES TILLEULS 

クイックサービスレストラン。お決まりコースの料理をお楽しみください。 厳選さ
れた地域の食材をその場で調理、 環境に配慮した分別方針にしたがってリサイ
クルまたはリユース可能な容器でサービスいたします。 
> ドリンクおよびコーヒー付きのメニュー
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> 4月から11月まで - 予約制
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