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> In der Domaine de Chaumont-sur-Loire bedeutet Essen auch, sich innerlich zu erholen und aufzutanken
> Fünf Ga!ronomieangebote im gesamten Gebiet der Domaine
> Le Grand Velum, eine einfallsreiche Küche zum Thema des Gartenfe!ivals
> Eine an Ort und Stelle zubereitete Küche mit einer Auswahl an lokalen Bio-Produkten

LE CAFÉ DU PARC UND LE CAFÉ DES SAVOIRS ET DES SAVEURS
In der Nähe des Schlosses und der Aus!ellungen des Hi!orischen Parks erwartet 
Sie Le Café du Parc für einen Moment der Ent"annung auf einer scha#igen 
Terrasse in der Nähe des Wirtscha$shofs.
> Geö%net von ende April bis anfangs November 

Le Café des Savoirs et des Saveurs i! ein Ort in einem originellen Bauwerk, an 
dem Sie sich umgeben von Büchern ent"annen und !ärken können. Es i! 
ein gemütlicher und etwas abgelegener Bereich, wo man gern einen Moment 
verweilt und tausendundeine Sinneserlebnisse genießen kann, die sich an der 
Domaine in"irieren. 
> Ganzjährig geö%net

L’ESTAMINET
Das im Herzen der Fe!ivalgärten gelegene L’E!aminet bietet Ihnen Snacks, 
heiße und kalte Getränke sowie handwerklich herge!ellte Eis- und Sorbetsorten 
in originellen Geschmacksrichtungen. 
> Geö%net von ende April bis anfangs November

(1) Vorbehaltlich der Verfügbarkeit. 2024 Dokument nicht vertraglich bindend

© Chantal Colleu-Dumond 

© E. Sander

LE GRAND VELUM
ATELIER FÜR KULINARISCHE UND GASTRONOMISCHE KREATIONEN 
Das Atelier hat den kulinarischen Schöpfer François-Xavier Bogard bemüht, um eine 
Karte zusammenzu!ellen, die eine Verbindung zum Thema des Internationalen 
Gartenfe!ivals her!ellt. Das Re!aurant befindet sich in einem eleganten und 
landscha$lich ge!alteten Glashaus und rundet Ihren Besuch der Domaine mit einem 
ra&nierten Gourmeterlebnis ab. Im Winter wird die Speisekarte neu interpretiert, und 
wir bedienen Sie in beheizten Räumen.

> Ab 20 Personen
Mi#agessen mit Vor"eise, Hauptgericht und Nach"eise, eine Harmonie von 
Speisen und Wein und einen Ka%ee -  45 € / Person - Zusätzlich zum Eintri#$reis(1)

> Für kleinere Gruppen (unter 20 Personen)
Mi#agessen mit Vor"eise, Hauptgericht und Nach"eise, eine Harmonie von 
Speisen und Wein und einen Ka%ee - 50 € / Person - Zusätzlich zum Eintri#$reis(1)

> NEU: ganzjährig angebotenes Menü 

LE COMPTOIR DES TILLEULS 
Schnellre!aurant, das Ihnen ein komple#es Menü auf einem Table#  
anbietet – mit sorgfältig ausgewählten, regionalen und vor Ort zubereiteten 
Produkten. Diese werden im Einklang mit unserem umweltbewus!en 
Mülltrennungssy!em in recycelbaren oder wiederverwendbaren Behältern 
serviert.

> Komple#es Menü mit Getränk und Ka%ee

> 24 € / Person - Zusätzlich zum Eintri#$reis

> Von April bis November - Reservierung erforderlich
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