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2 0 2 4  R E S TA U R A N T  L E  G R A N D  C H A U M E

> In!allé au cœur de l’hôtel Le Bois des Chambres, Le Grand Chaume accueille les amateurs de ga!ronomie fine et 
authentique dans une archite"ure et un décor loin de tout !andard

> La cuisine a été confiée à Guillaume Foucault, chef étoilé ayant rejoint l’aventure du Domaine. Guillaume Foucault 
o#re une cuisine empreinte de naturalité, et fait rayonner les terroirs locaux qu’il a#e"ionne

> Situé au cœur de la région Centre Val-de-Loire, à proximité de Tours, Amboise et Blois, l’hôtel e! accessible à 
300m du Domaine (entrée Sud)

> Vous bénéficiez de menus entièrement pensés pour les groupes à des tarifs privilégiés pour le déjeuner et le dîner

MENUS POUR LES GROUPES SUR LA BASE DE 20 PERSONNES MINIMUM

(1) Exemples non contra!uels, adaptés selon la saison (2) Sous réserve de modifications ou congés annuels. 2024 document non contra$uel

INFORMATIONS PRATIQUES ET HORAIRES
> L’hôtel Le Bois des Chambres e" ouvert à l’année, 7 jours sur 7(2)

> Arrivée pour le déjeuner entre 12h15 et 13h15 et pour le dîner entre 19h15 et 21h
> L’accès au re"aurant Le Grand Chaume ne nécessite pas une réservation à l’hôtel Le Bois des Chambres, ni au Domaine de 

Chaumont-sur-Loire

PRESTATIONS
> Dépose possible en bus et parking voiture accessible sur le site de l’hôtel
> Parking bus à 300m de l’hôtel
> Bornes éle!riques sur réservation (voiture et vélo)
> Label Accueil Vélo

EXTRAIT DES CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE
> Vous bénéficiez d’un tarif professionnel ou groupe, pour un minimum de 20 personnes et  

un maximum de 70 personnes sur réservation auprès de notre Service Commercial.
> Les tarifs s’entendent en sus du droit d’entrée au Domaine
> Pour 25 couverts réservés, le 26ème e" o#ert
> Votre option e" maintenue 10 jours jusqu’à J-30, puis 48h après 30 jours
> Un acompte de 30% vous sera demandé pour bloquer la réservation
> La confirmation du nombre de couverts se fera 48 heures à l’avance
> Les animaux ne sont pas acceptés

> Toute annulation demandée par le client ne peut être prise en considération que si elle e" 
parvenue par écrit au service commercial du Domaine de Chaumont-sur-Loire. Une fois prise 
en compte et validée par le Domaine, l’annulation entraîne des frais :
Jusqu’à J-10 minuit : ................................................................0 €
De J-10 à J-2 minuit : ............................................acompte gardé
Entre J-2 et J ou no-show : .............................l’intégralité e! due
La date prise en compte pour une annulation e" celle de réception de la demande.

Découvrez des exemples de menus(1) préparés par notre chef :

MENU À 50 € LE MIDI : entrée / plat / dessert / 1 verre de vin / café
Pressé de volaille aux légumes de saison
Poitrine de veau cuite doucement, flan de caro$e des sables et jus de viande
Paris - Chaumont (Noix et réglisse)

MENU À 65 € LE SOIR : entrée / plat / dessert / 2 verres de vin / café 
Crème de blé grillé, œuf mollet, feuille de moutarde et ail au garum
Paleron grillé de vache, légumes de saison et sauce paloise
Carré rond groseille, chocolat blanc et mélilot

MENUS INDIVIDUELS - soir uniquement 
In%iration (55 €) - Premières In%irations (80 €) - In%irations Intégrales (110 €)
MENU VÉGÉTARIEN - sur demande

PETIT-DÉJEUNER

Commencez votre journée par un 
petit-déjeuner de chef, local et ra'né. 
20 €/ personne

APÉRITIF

Coupe de Vouvray brut et trois 
accompagnements salés. 
15 €/ personne

Pendant la saison des 
No!urnes au jardin (juillet-août)
o#rez-vous un dîner au Grand Chaume,  
puis prolongez votre visite du Domaine 

par la découverte des jardins éclairés dès 22h00

MOYENS DE PAIEMENT ACCEPTÉS


